
Ο μικρός δράκος

Καρύδας
Μετάφραση: Μαρία Μαντή

ΔΙΝΕΙ ΙΔΕΕΣ ΓΙΑ ΕΝΑ ΑΞΕΧΑΣΤΟ ΠΑΡΤΙ!



[ 2 ]

Ο μικρός δράκος

Καρύδας

Σας έχουμε ετοιμάσει καταπληκτικές ιδέες για να διοργανώσετε ένα 
δρακοπάρτι που θα σας μείνει αξέχαστο! Στις επόμενες σελίδες θα 
βρείτε τα πάντα: κατασκευές, συνταγές και απίθανα παιχνίδια για 
ένα διασκεδαστικό πάρτι. Επίσης, μπορείτε να κατεβάσετε έτοιμες 

προσκλήσεις και μια λίστα με όλα τα απαιτούμενα βήματα για να 
ετοιμάσετε τα πάντα εύκολα και γρήγορα. 

Όλοι εμείς, ο μικρός δράκος Καρύδας, η Ματίλντα, ο Όσκαρ
και οι εκδόσεις ΜΕΤΑΙΧΜΙΟ, σας ευχόμαστε καλή διασκέδαση

και καλή επιτυχία!

ΘΕΜΑΤΙΚΟ ΠΑΡΤΙ
Ο μικρός δράκος Καρύδας
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Ο μικρός δράκος

Καρύδας

ΟΧΤΩ ΕΒΔΟΜΑΔΕΣ ΠΡΙΝ
 Πόσοι και ποιοι θα είναι οι καλεσμένοι;
 Πότε θα γίνει το πάρτι και πόσο θα διαρκέσει;
 Πού θα γίνει το πάρτι;
 Κάντε κράτηση / κλείστε τον χώρο του πάρτι.
 Στείλτε τις προσκλήσεις, ορίστε την ημερομηνία που θα πρέπει οι καλεσμένοι σας
 να απαντήσουν και περιμένετε την απάντησή τους.

ΤΕΣΣΕΡΙΣ ΕΒΔΟΜΑΔΕΣ ΠΡΙΝ 
 Τι αλμυρές και γλυκές λιχουδιές και αναψυκτικά θα σερβιριστούν;
 Ποια σημεία του χώρου θα διακοσμήσετε και πώς;
 Προμηθευτείτε υλικά για τη διακόσμηση.
 Φτιάξτε τη διακόσμηση.
 Τι άλλες δραστηριότητες θα κάνετε στο πάρτι (π.χ. παιχνίδια);
 Τι άλλα υλικά χρειάζεστε (π.χ. για τα μικρά δώρα που θα προσφέρετε στους καλεσμένους σας);

ΜΙΑ ΕΒΔΟΜΑΔΑ ΠΡΙΝ
 Παραγγείλτε τα υπόλοιπα υλικά διακόσμησης που μπορεί να χρειαστείτε.
 Φτιάξτε την πρόσθετη διακόσμηση.
 Προετοιμάστε τα παιχνίδια / παραγγείλτε τα απαραίτητα υλικά.
 Αγοράστε τα υλικά για τις λιχουδιές που θα φτιάξετε, όπως και τα αναψυκτικά που θα σερβίρετε.
 Προμηθευτείτε μικρά δώρα για τους καλεσμένους σας. 

ΤΗΝ ΙΔΙΑ ΜΕΡΑ
 Ετοιμάστε τις αλμυρές και γλυκές λιχουδιές που θα προσφέρετε.
 Κάντε τις απαραίτητες προετοιμασίες για τα παιχνίδια. 
 Στρώστε και διακοσμήστε το γιορτινό τραπέζι.
 Φορτίστε τη φωτογραφική μηχανή ή το κινητό και φροντίστε να τα έχετε εύκαιρα.

Λίστα με όλα τα απαιτούμενα βήματα
για το μεγάλο δρακοπάρτι



Πρόσκληση σε πάρτι



Αγαπητέ / ή 
με χαρά σε προσκαλώ στο δρακοπάρτι μου!
Πού;
Πότε;  από τις έως τις 
Παρακαλώ να μου απαντήσεις αν θα 
μπορέσεις να έρθεις έως τις 
Τηλέφωνο:
Email:

Θα χαρώ πολύ να σε δω!
Ο φίλος σου / η φίλη σου 

Πρόσκληση σε πάρτι



Πρόσκληση σε πάρτι



Αγαπητέ / ή 
με χαρά σε προσκαλώ στο δρακοπάρτι μου!
Πού;
Πότε;  από τις έως τις 
Παρακαλώ να μου απαντήσεις αν θα 
μπορέσεις να έρθεις έως τις 
Τηλέφωνο:
Email:

Θα χαρώ πολύ να σε δω!
Ο φίλος σου / η φίλη σου 

Πρόσκληση σε πάρτι
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Ο μικρός δράκος

Καρύδας

Vorbereitung / benötigtes Material:

Die Vorlage, Kartonpapier in rot, einen schwarzen Filzstift, Hosengummiband, Klebstoff
sowie eine Schere.

So funktioniert's:

Schritt 1: Vorlage ausdrucken

Als erstes müsst ihr die Vorlage auf dunkelrotem Tonpapier ausdrucken und ausschneiden.
Mit dem schwarzen Filzstift könnt ihr danach die Konturen von der Vorlage auf eure Maske
übertragen.

Schritt 2: Gummiband befestigen 

Damit die Drachenmaske auch hält, braucht ihr eine gute Halterung am Kopf. Dazu
schneidet ihr das Gummiband auf ¾ Länge Kopfumfanges des Kindes zu. Anschließend
mit der Schere zwei kleine Löcher links und rechts in die Maske bohren und das Band
durchfädeln. An jedem Ende einen Knoten knüpfen und das übrige Stück abschneiden.
Fertig ist die Drache-Kokosnuss-Maske! 

Bastelvorschläge

DRACHE-KOKOSNUSS-MASKE

Vorbereitung / benötigtes Material:

Die Vorlage, Kartonpapier in rot, einen schwarzen Filzstift, Hosengummiband, Klebstoff
sowie eine Schere.

So funktioniert's:

Schritt 1: Vorlage ausdrucken

Als erstes müsst ihr die Vorlage auf dunkelrotem Tonpapier ausdrucken und ausschneiden.
Mit dem schwarzen Filzstift könnt ihr danach die Konturen von der Vorlage auf eure Maske
übertragen.

Schritt 2: Gummiband befestigen 

Damit die Drachenmaske auch hält, braucht ihr eine gute Halterung am Kopf. Dazu
schneidet ihr das Gummiband auf ¾ Länge Kopfumfanges des Kindes zu. Anschließend
mit der Schere zwei kleine Löcher links und rechts in die Maske bohren und das Band
durchfädeln. An jedem Ende einen Knoten knüpfen und das übrige Stück abschneiden.
Fertig ist die Drache-Kokosnuss-Maske! 

Bastelvorschläge

DRACHE-KOKOSNUSS-MASKE

Πρόταση δημιουργικής 
έκφρασης

ΜΑΣΚΑ «Ο ΜΙΚΡΟΣ ΔΡΑΚΟΣ ΚΑΡΥΔΑΣ»

Θα χρειαστείτε
Ένα κομμάτι χαρτόνι σε σκούρο κόκκινο χρώμα, έναν μαύρο μαρκαδόρο, 
ένα κομμάτι λάστιχο, κόλλα και ψαλίδι 

Οδηγίες
Βήμα 1ο: Τυπώστε το πατρόν
Τυπώστε το πρόσωπο του μικρού δράκου Καρύδα στο χαρτόνι και έπειτα 
κόψτε το. Με τον μαύρο μαρκαδόρο σχεδιάστε τα χαρακτηριστικά του. 

Βήμα 2ο: Στερεώστε το λάστιχο
Για να στέκεται η μάσκα στο πρόσωπο, χρειάζεστε ένα κομμάτι λάστιχο. 
Υπολογίστε ότι το μήκος του θα πρέπει να είναι μικρότερο από την 
περίμετρο του κεφαλιού. Ανοίξτε με το ψαλίδι δύο μικρές τρύπες στην 
αριστερή και τη δεξιά πλευρά της μάσκας, περάστε το λάστιχο και κάντε 
στις δύο άκρες του από έναν κόμπο. Η μάσκα είναι έτοιμη!
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Ο μικρός δράκος

Καρύδας

Zuerst die Butter mit dem Zucker und dem Vanillezucker schaumig rühren.
Dann die Eier hinzufügen und unter die Butter rühren.
Als Nächstes das Mehl mit dem Backpulver zu der Teigmasse dazugeben.
Schließlich auch die abgeriebene Zitronenschale und die Milch unterrühren und
danach den Teig zu vier gleichen Teilen in vier verschiedene Schüsseln verteilen.
Den Ofen auf 160 °C vorheizen.
Danach die erste Portion Teig mit einer Tüte grünem Götterspeise-Pulver verrühren,
damit der Teig grün wird.
Den nächsten Teiganteil mit einer Tüte Rote-Grütze-Pulver vermischen.
Die dritte Portion mit dem Vanillepudding-Pulver verrühren.
Die letzte Portion mit einem Päckchen Schokoladenpudding-Pulver braun färben.
Anschließend die Backform gut einfetten und mit einem Esslöffel immer abwechselnd
den roten, grünen, gelben und braunen Teig nebeneinander in kleinen Häufchen in die
Form einfüllen.
Danach eine Gabel kreisend durch den Teig ziehen.
Schließlich den Kuchen in den Ofen schieben und 55-60 Minuten backen.
Kunterbunt und lecker! Guten Appetit!

Vorbereitung / benötigte Zutaten:

300 g Butter, 250 g Zucker, 2 Päckchen Vanillezucker, 5 Eier, 300 g Mehl, 2 Päckchen
Backpulver, 1 TL unbehandelte, abgeriebene Zitronenschale, 1/4  l  Milch, 1 Päckchen
Götterspeise-Pulver (grün), 1 Päckchen Rote-Grütze-Pulver (rot), 1 Päckchen
Vanillepudding-Pulver (gelb), 1 Päckchen Schokopudding-Pulver (braun), 1 TL Kakao,
große Backform (Kastenform 35 cm oder Gugelhupfform 28 cm)

So geht's:

1.
2.
3.
4.

5.
6.

7.
8.
9.

10.

11.
12.
13.

KOKOSNUSS' BUNTER PAPAGEIENKUCHEN

Zuerst die Butter mit dem Zucker und dem Vanillezucker schaumig rühren.
Dann die Eier hinzufügen und unter die Butter rühren.
Als Nächstes das Mehl mit dem Backpulver zu der Teigmasse dazugeben.
Schließlich auch die abgeriebene Zitronenschale und die Milch unterrühren und
danach den Teig zu vier gleichen Teilen in vier verschiedene Schüsseln verteilen.
Den Ofen auf 160 °C vorheizen.
Danach die erste Portion Teig mit einer Tüte grünem Götterspeise-Pulver verrühren,
damit der Teig grün wird.
Den nächsten Teiganteil mit einer Tüte Rote-Grütze-Pulver vermischen.
Die dritte Portion mit dem Vanillepudding-Pulver verrühren.
Die letzte Portion mit einem Päckchen Schokoladenpudding-Pulver braun färben.
Anschließend die Backform gut einfetten und mit einem Esslöffel immer abwechselnd
den roten, grünen, gelben und braunen Teig nebeneinander in kleinen Häufchen in die
Form einfüllen.
Danach eine Gabel kreisend durch den Teig ziehen.
Schließlich den Kuchen in den Ofen schieben und 55-60 Minuten backen.
Kunterbunt und lecker! Guten Appetit!

Vorbereitung / benötigte Zutaten:

300 g Butter, 250 g Zucker, 2 Päckchen Vanillezucker, 5 Eier, 300 g Mehl, 2 Päckchen
Backpulver, 1 TL unbehandelte, abgeriebene Zitronenschale, 1/4  l  Milch, 1 Päckchen
Götterspeise-Pulver (grün), 1 Päckchen Rote-Grütze-Pulver (rot), 1 Päckchen
Vanillepudding-Pulver (gelb), 1 Päckchen Schokopudding-Pulver (braun), 1 TL Kakao,
große Backform (Kastenform 35 cm oder Gugelhupfform 28 cm)

So geht's:

1.
2.
3.
4.

5.
6.

7.
8.
9.

10.

11.
12.
13.

KOKOSNUSS' BUNTER PAPAGEIENKUCHEN

Zuerst die Butter mit dem Zucker und dem Vanillezucker schaumig rühren.
Dann die Eier hinzufügen und unter die Butter rühren.
Als Nächstes das Mehl mit dem Backpulver zu der Teigmasse dazugeben.
Schließlich auch die abgeriebene Zitronenschale und die Milch unterrühren und
danach den Teig zu vier gleichen Teilen in vier verschiedene Schüsseln verteilen.
Den Ofen auf 160 °C vorheizen.
Danach die erste Portion Teig mit einer Tüte grünem Götterspeise-Pulver verrühren,
damit der Teig grün wird.
Den nächsten Teiganteil mit einer Tüte Rote-Grütze-Pulver vermischen.
Die dritte Portion mit dem Vanillepudding-Pulver verrühren.
Die letzte Portion mit einem Päckchen Schokoladenpudding-Pulver braun färben.
Anschließend die Backform gut einfetten und mit einem Esslöffel immer abwechselnd
den roten, grünen, gelben und braunen Teig nebeneinander in kleinen Häufchen in die
Form einfüllen.
Danach eine Gabel kreisend durch den Teig ziehen.
Schließlich den Kuchen in den Ofen schieben und 55-60 Minuten backen.
Kunterbunt und lecker! Guten Appetit!

Vorbereitung / benötigte Zutaten:

300 g Butter, 250 g Zucker, 2 Päckchen Vanillezucker, 5 Eier, 300 g Mehl, 2 Päckchen
Backpulver, 1 TL unbehandelte, abgeriebene Zitronenschale, 1/4  l  Milch, 1 Päckchen
Götterspeise-Pulver (grün), 1 Päckchen Rote-Grütze-Pulver (rot), 1 Päckchen
Vanillepudding-Pulver (gelb), 1 Päckchen Schokopudding-Pulver (braun), 1 TL Kakao,
große Backform (Kastenform 35 cm oder Gugelhupfform 28 cm)

So geht's:

1.
2.
3.
4.

5.
6.

7.
8.
9.

10.

11.
12.
13.

KOKOSNUSS' BUNTER PAPAGEIENKUCHEN
ΠΟΛΥΧΡΩΜΟ ΚΕΪΚ-ΠΑΠΑΓΑΛΟΣ 
ΤΟΥ ΜΙΚΡΟΥ ΔΡΑΚΟΥ ΚΑΡΥΔΑ

Υλικά
330 γρ. βούτυρο, 250 γρ. ζάχαρη, 2 βανίλιες, 5 αυγά, 300 γρ. αλεύρι, 2 συσκευασίες μπέικιν πάουντερ, 
1 κουταλάκι του γλυκού ξύσμα λεμονιού, 250 ml γάλα, λίγες σταγόνες πράσινο χρώμα ζαχαροπλαστικής, 
λίγες σταγόνες κόκκινο χρώμα ζαχαροπλαστικής, λίγες σταγόνες κίτρινο χρώμα ζαχαροπλαστικής, 
2 κουταλάκια του γλυκού κακάο σε σκόνη, μια μεγάλη φόρμα ψησίματος (ορθογώνια φόρμα 35 εκ. 
ή στρογγυλή φόρμα διαμέτρου 28 εκ.) 

Εκτέλεση
1.  Σε ένα σκεύος βάζουμε το βούτυρο, τη ζάχαρη και τις βανίλιες και τα χτυπάμε καλά στο μίξερ.
2.  Προσθέτουμε τα αυγά και συνεχίζουμε το χτύπημα. 
3.  Ρίχνουμε στο μείγμα το αλεύρι και το μπέικιν πάουντερ.
4.  Προσθέτουμε στο μείγμα το ξύσμα λεμονιού και το γάλα και χτυπάμε. Έπειτα μοιράζουμε 
 το μείγμα σε τέσσερα σκεύη. 
5.  Προθερμαίνουμε τον φούρνο στους 160 βαθμούς Κελσίου.
6.  Στο πρώτο σκεύος ρίχνουμε το πράσινο χρώμα ζαχαροπλαστικής και ανακατεύουμε.
7.  Στο δεύτερο σκεύος προσθέτουμε το κόκκινο χρώμα ζαχαροπλαστικής και ανακατεύουμε.
8.  Στο τρίτο σκεύος προσθέτουμε το κίτρινο χρώμα ζαχαροπλαστικής και ανακατεύουμε.
9.  Στο τέταρτο σκεύος προσθέτουμε το κακάο και ανακατεύουμε. 
10. Βουτυρώνουμε τη φόρμα και προσθέτουμε σε στρώσεις εναλλάξ τα τέσσερα 
 μείγματα που έχουμε ετοιμάσει.
11.  Με ένα πιρούνι κάνουμε στην επιφάνεια του μείγματος κυκλικές κινήσεις. 
12.  Βάζουμε τη φόρμα στον φούρνο και ψήνουμε για 55-60 λεπτά. 
13.  Το πολύχρωμο κέικ είναι έτοιμο και λαχταριστό! Καλή σας όρεξη!

Προτάσεις για σνακ
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Ο μικρός δράκος

Καρύδας
DRACHENSANDWICH

Das Baguette der Länge nach halbieren und in zehn gleich große Stücke schneiden.
Die Gurke, Paprika und die Tomaten waschen und abtrocknen. Alles in dünne
Scheiben oder Streifen schneiden. Den Rucola oder Salat waschen, zerrupfen und
trocken schleudern.
Alle Baguettestücke mit Butter bestreichen. Die Unterhälften jeweils mit Rucola,
Putenbrustaufschnitt, Gouda, Paprikastreifen, Gurken- und Tomatenscheiben
belegen. Die Oberhälften darüberlegen.
Ein Stück des Putenbrustaufschnitts (alternativ ein Paprikastück) zu einer Zunge
schneiden und vorn in das Anfangsstück des Baguettes stecken. Die Olive in
Scheiben schneiden und als Augen auflegen. Auf einer Platte den Salat und die
halbierten Cocktailtomaten verteilen. Die Baguette-Stücke schlangenförmig darüber
anrichten und servieren.
Guten Appetit!

Vorbereitung / benötigte Zutaten:

1-2 breite Baguettes, 1 Salatgurke, 4 Tomaten, 100 g Rucola oder Salatblätter (Kopf oder
Eisberg), 50 g Butter, 6-7 Scheiben Putenbrustaufschnitt, 6-7 Scheiben Gouda, 1 rote
Paprika, 1 Olive, Salatblätter und Cocktailtomaten zum Garnieren 

So geht's:

1.

2.

3.

4.

Snacks und Süßes

Zuerst die Butter mit dem Zucker und dem Vanillezucker schaumig rühren.
Dann die Eier hinzufügen und unter die Butter rühren.
Als Nächstes das Mehl mit dem Backpulver zu der Teigmasse dazugeben.
Schließlich auch die abgeriebene Zitronenschale und die Milch unterrühren und
danach den Teig zu vier gleichen Teilen in vier verschiedene Schüsseln verteilen.
Den Ofen auf 160 °C vorheizen.
Danach die erste Portion Teig mit einer Tüte grünem Götterspeise-Pulver verrühren,
damit der Teig grün wird.
Den nächsten Teiganteil mit einer Tüte Rote-Grütze-Pulver vermischen.
Die dritte Portion mit dem Vanillepudding-Pulver verrühren.
Die letzte Portion mit einem Päckchen Schokoladenpudding-Pulver braun färben.
Anschließend die Backform gut einfetten und mit einem Esslöffel immer abwechselnd
den roten, grünen, gelben und braunen Teig nebeneinander in kleinen Häufchen in die
Form einfüllen.
Danach eine Gabel kreisend durch den Teig ziehen.
Schließlich den Kuchen in den Ofen schieben und 55-60 Minuten backen.
Kunterbunt und lecker! Guten Appetit!

Vorbereitung / benötigte Zutaten:

300 g Butter, 250 g Zucker, 2 Päckchen Vanillezucker, 5 Eier, 300 g Mehl, 2 Päckchen
Backpulver, 1 TL unbehandelte, abgeriebene Zitronenschale, 1/4  l  Milch, 1 Päckchen
Götterspeise-Pulver (grün), 1 Päckchen Rote-Grütze-Pulver (rot), 1 Päckchen
Vanillepudding-Pulver (gelb), 1 Päckchen Schokopudding-Pulver (braun), 1 TL Kakao,
große Backform (Kastenform 35 cm oder Gugelhupfform 28 cm)

So geht's:

1.
2.
3.
4.

5.
6.

7.
8.
9.

10.

11.
12.
13.

KOKOSNUSS' BUNTER PAPAGEIENKUCHENΔΡΑΚΟΣΑΝΤΟΥΙΤΣ

Υλικά
1 μπαγκέτα, 1 αγγούρι, 2 ντομάτες, 100 γρ. άγρια ρόκα ή φύλλα μαρούλι, 50 γρ. βούτυρο, 
10 φέτες γαλοπούλα, 10 φέτες τυρί γκούντα, 1 κόκκινη πιπεριά, 1 ελιά, πράσινη σαλάτα
και ντοματίνια για το γαρνίρισμα

Εκτέλεση
1. Κόβουμε την μπαγκέτα σε δέκα ίσα μέρη. Πλένουμε το αγγούρι, την πιπεριά και τις ντομάτες, 
 τα στεγνώνουμε και τα κόβουμε σε λεπτές φέτες. Πλένουμε την άγρια ρόκα ή το μαρούλι 
 και τα στεγνώνουμε. 
2.  Κόβουμε κατά μήκος κάθε κομμάτι της μπαγκέτας, αλείφουμε το εσωτερικό του με λίγο 
 βούτυρο και προσθέτουμε λίγη ρόκα ή φύλλα μαρουλιού, μία φέτα γαλοπούλα, μία φέτα τυρί,
  λίγη πιπεριά, λίγο αγγούρι και ντομάτα.
3. Μεταφέρουμε τα κομμάτια της μπαγκέτας σε μια πιατέλα και τα τοποθετούμε έτσι ώστε 
 να σχηματίζουν ένα φίδι. Έπειτα βάζουμε λίγη γαλοπούλα ή πιπεριά στο πρώτο κομμάτι της 
 μπαγκέτας, ώστε να προεξέχει και να μοιάζει με γλώσσα. Για μάτια τοποθετούμε δύο ροδέλες
 ελιά. Γαρνίρουμε με πράσινη σαλάτα και ντοματίνια.
4. Το δρακοσάντουιτς είναι έτοιμο. Καλή σας όρεξη!
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Ο μικρός δράκος

Καρύδας

Παιχνίδια στο ύπαιθρο

ΠΙΑΣΕ ΤΟΝ ΔΡΑΚΟ ΑΠΟ ΤΗΝ ΟΥΡΑ!

Θα χρειαστείτε
Μία δρακοουρά για κάθε παιδί. Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε κασκόλ, φουλάρια ή
κομμάτια ύφασμα. Φροντίστε μόνο να έχουν μεγάλο μήκος!

Οδηγίες
Κάθε παιδί στερεώνει στο παντελόνι ή τη ζώνη του μία δρακοουρά, έτσι ώστε να μην πέφτει, 
αλλά να αφαιρείται εύκολα. Τα παιδιά αρχίζουν να κυνηγούν το ένα το άλλο προσπαθώντας
να μαζέψουν όσο περισσότερες ουρές μπορούν. Νικητής είναι όποιος συγκεντρώσει
τις περισσότερες.

ΣΚΟΠΟΒΟΛΗ ΜΕ ΚΟΝΣΕΡΒΟΚΟΥΤΙΑ,
ΕΝΑ ΚΛΑΣΙΚΟ ΠΑΙΧΝΙΔΙ

Υλικά και οδηγίες
Χρειάζεστε άδεια και καθαρά κονσερβοκούτια, τα οποία μπορείτε και να διακοσμήσετε
με αυτοκόλλητα. Φροντίστε να καλύψετε με μονωτική ταινία τα αιχμηρά σημεία. 

Για τα μικρά παιδιά, έξι κονσερβοκούτια είναι αρκετά. 
Όσο περισσότερα είναι τα κονσερβοκούτια, τόσο αυξάνεται ο βαθμός δυσκολίας. 
Τοποθετήστε τα κονσερβοκούτια όπως φαίνεται στις παρακάτω εικόνες.

Tip: Για τα παιχνίδια 

αυτά μπορείτε να 

χρησιμοποιήσετε

μπάλες πλαστελίνης, 

όπως και κιμωλίες.

Vorbereitung / benötigtes Material:

Verwendet leere und saubere Konservendosen, die ihr selbst verziert. Im Anhang könnt ihr
euch passende Vorlagen mit Kokosnuss-Motiven zum Bekleben ausdrucken! Scharfe
Kanten könnt ihr mit einem Isolierband abkleben.

Bei kleineren Kinder reichen sechs Dosen, mehr 
Dosen erhöhen den Schwierigkeitsgrad. Baut 
die Dosen folgendermaßen auf:

Tipp: 
Für die Beschäftigung draußen
eignen sich außerdem die
drachenstarke Kokosnuss-
Springknete sowie
Straßenkreide – zu finden
unter „Noch mehr Kokosnuss
für Zuhause“

Vorbereitung / benötigtes Material:

Ein „Drachenschwanz“ pro Kind. Geeignet sind Schals, Geschirr- oder Halstücher. 
Und ausreichend Auslauf!

Ablauf:

Jedes Kind steckt sich einen „Drachenschwanz“ hinten in die Hose oder den Gürtel, so
dass er gut hält, aber auch leicht zu entfernen ist. Nach Spielbeginn toben die Kinder
durcheinander und versuchen den anderen ihren Schwanz zu klauen. Wer am Ende die
meisten Schwänze ergattert hat, gewinnt das Spiel.

Spiele für draußen

DOSENWERFEN –
DER KLASSIKER UNTER DEN SPIELEN

FANG DEN DRACHENSCHWANZ!

6 Dosen

10 Dosen6 κονσερβοκούτια 10 κονσερβοκούτια
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Ο μικρός δράκος

Καρύδας

Vorbereitung / benötigtes Material:
 
ein oder mehrere rohe Eier
ein Glas
Wasser
einen Pappteller /ein Stück Pappe 
eine oder mehrere leere Klopapierrollen

Ablauf: 
Das Glas bis zur Hälfte mit Wasser befüllen und mit dem Stück Pappe bedecken. In die
Mitte des Pappestücks die Klopapierrolle aufrecht platzieren. Ein Ei seitlich auf die
Öffnung der Klopapierrolle legen. Nun der Pappe einen kräftigen Schubs von der Seite
geben. Nun sollte die Rolle und die Pappe auf die Seite fliegen, das Ei jedoch im
Wasserglas landen.

Varianten:
Wenn die Kinder so viel Mut wie der kleine Drache Kokosnuss haben, dann trauen sie sich
vielleicht auch, zwei oder auch drei Eier gleichzeitig zu verwenden, jedes auf seiner
eigenen Klopapierrolle und eigenem Wasserglas, aber alle aufgereiht auf einem einzigen
großen Stück Pappe.

Hinweis:
Wenn der Schubs nicht kräftig genug war, dann kann es passieren, dass die Eier nicht
gerade nach unten fallen. Dementsprechend kann ein drachentypisches Chaos entstehen.
Alternativ sind auch hart gekochte Eier mit Schale möglich.

.

DRACHENTURM-ABENTEUER

Θα χρειαστείτε
•  Ένα ή περισσότερα ωμά αυγά
•  Ένα ποτήρι
•  Νερό
•  Ένα χάρτινο πιάτο ή ένα κομμάτι χαρτόνι
•  Ένα ή περισσότερα χάρτινα ρολά
 από χαρτί υγείας

Οδηγίες 
Γεμίστε το ποτήρι με νερό ως τη μέση και 
καλύψτε το με το χάρτινο πιάτο ή το χαρτόνι. 
Στο μέσο του χαρτονιού τοποθετήστε κάθετα το 
χάρτινο ρολό. Στο ρολό ακουμπήστε ένα αυγό. 
Με μια γρήγορη κίνηση τραβήξτε το χάρτινο 
πιάτο ή το χαρτόνι. Το ρολό και το χάρτινο πιάτο 
ή το χαρτόνι θα πρέπει να φύγουν, το αυγό όμως 
θα πρέπει να προσγειωθεί μέσα στο ποτήρι με το 
νερό. 

ΠΕΡΙΠΕΤΕΙΑ ΣΤΟΝ ΔΡΑΚΟΠΥΡΓΟ

Παραλλαγές του παιχνιδιού
Αν τα παιδιά είναι θαρραλέα όπως ο μικρός 
δράκος Καρύδας, μπορούν να τοποθετήσουν 
δύο ή τρία αυγά ταυτόχρονα, καθένα πάνω σε 
ένα ξεχωριστό χάρτινο ρολό και στο δικό του 
ποτήρι, αλλά με τα ποτήρια παραταγμένα το ένα 
δίπλα στο άλλο, καλυμμένα με ένα μόνο μεγάλο 
κομμάτι χαρτόνι. 

Προσοχή!
Αν δεν τραβήξετε το χάρτινο πιάτο ή το χαρτόνι 
με μια απότομη κίνηση, τα αυγά μπορεί να μην 
πέσουν στο νερό, γεγονός που ίσως προκαλέσει 
ασύλληπτο δρακοχάος! Εναλλακτικά, μπορείτε 
να χρησιμοποιήσετε βρασμένα, σφιχτά αυγά.



Ο μικρός δράκος Καρύδας είναι ένας χαριτωμένος, αξιαγάπητος, 
πορτοκαλί δράκος της φωτιάς με μπλε κασκέτο. Όταν γεννήθηκε, 
ήταν μικρούλης σαν καρύδα, εξού και τ’ όνομά του. Ζει –πού 
αλλού;– στο Νησί των Δράκων και είναι ο ήρωας πολλών αστείων 
περιπετειών στις οποίες επίσης πρωταγωνιστούν 
η σκαντζοχοιρίνα Ματίλντα και ο φαγανόδρακος  Όσκαρ, που είναι 
αχώριστοι φίλοι και μαζί ζουν του κόσμου τις περιπέτειες.

ΤΑ ΒΙΒΛΙΑ ΤΗΣ ΣΕΙΡΑΣ ΚΥΚΛΟΦΟΡΟΥΝ ΑΠΟ ΤΙΣ ΕΚΔΟΣΕΙΣ


